310 APERITIF {810 APERITIF

PROSECCO 0,11/0,21 4,50€/8,60€ : VERMOUTH ROSSO 0,151 7,60%
Prosecco Frizzante, wahlwelse auf E1s § t1s, Wermut rot von La Selva
WEISSWEINSCHORLE 0,251 7,10€ : GIN TONIC 0,251 10,90€
Fis, Weisswein, Soda - Eis, Brick Gin, Aqua Monaco Tonic, Rosmarin
SPRITZ MONDINO 0,251 9,50€ : GIN TONIC ALKOHOLFREI 0,251 10,904
Fis, Prosecco Frizzante, Mondino, Soda, ; Fis, Brick Gin alkoholfrei, Aqua Monaco
Rosmarin - Tonic, Rosmarin

SPRITZ MONDINO ALKOHOLFREI 0,251 9,50€ :

t1s, Mondino Senza Alkoholfrei, Soda,
Tonic, Rosmarin

SPRITZ LIMONCELLO 0,251 9,50€

Fis, Prosecco Frizzante, Limoncello, Soda,

[1trone

SPRITZ HOLUNDER 0,251 L

t1s, Prosecco Frizzante, Holundersirup, :"Ein  Aperitif ist ein meist alkoholisches

Soda :Getrdnk, das vor dem Essen konsumiert wird, um
:den Appetit anzuregen wund auf die :

NEGRONI VERDE 0,251 10,90¢€ :bevorstehende Mahlzeit einzustimmen. Er ist

Fis, Brick Gin, La Selva Vermouth Rot, §ein fester Bestandteil 1n den romanisch

‘beeinflussten Kochtraditionen wie der

Mondino, Rosmarin L. )
-1talienischen Kuche.

VERMOUTH BIANCO 0,151 7,60€ §Der Aperitif hat zudem eine soziale Funktion

, , :und dient dazu, den Gasten die Wartezelt bis -
t1s, Wermut weilss von La Selva :

:zum Servieren der Speisen zu verkiirzen oder zu :
:liberbriicken, bis alle eingetroffen sind und :

§man sich zu Tisch begeben kann."



BI0 VORSPEISEN §310 AUS DEM OFEN

OLIVEN 4,90€
schwarze Qliven
VERDURE SOTT'OLIO 06,90€ §

geqrilltes Gemuse, Petersilie, Minze,
Olivenol, Knoblauch, Hausgemachtes Brot

BRUSCHETTA 2St/3St

Hausgemachtes Brot, Rucola,
Kirschtomaten, Parmigiano Reggiano,
Knoblauchol, Basilikum

AFFETTATI MISTI

Prosciutto di1 Parma von Pedrazzoli,

16,50€

Mailander Salaml von Pedrazzolil, Bresaola
von Pedrazzoli, Sudtiroler Speck,
Parmigiano Reggiano, Hausgemachtes Brot

PARMA & BUFALA

Prosciutto di1 Parma von Pedrazzoli,
Mozzarella di1 Bufala, Kirschtomaten,
Hausgemachtes Brot

VITELLO TONNATO k1/gr

Kalbfleisch von Landfrau,
Hausgemachte Thunfischcréme™, Kapern,
Hausgemachtes Brot

BROTKORB k1/gr

hausgemachtes Brot

2,75€/%,85€

- LASAGNE AL FORNO

- PARMIGIANA

; Auberginenauflauf

14,90€

; Tomate, Lasagneblatter, Jalsiccia von
. Salumificio Pedrazzoli, Mozzarella

14,90€

§ Tomate, Aubergine, Parmigiano Reggiano,
7,50€/9,50¢€ : g g B

é Mozzarella

{810 SALATE

VERDE k1/gr 5,30€/7,50€
Blattsalate, Rucola
- MISTA k1/gr 6,90€/9,80€

: Blattsalate, Kirschtomaten, Paprika,
. Fenchel

19,50€ :
- RUCOLA PARMIGIANO k1/gr

; Rucola, Kirschtomaten, Parmigiano Reggiano

. POMODORI
13,60€/19,50¢€ :

7.30€/10,50€

10,50€
Tomaten, rote Zwlebel, Basilikum
- CAPRESE 15,90€
- Mozzarella di Bufala, Tomaten, Basilikum
- TONNO 15, 90¢

; Blattsalate, Kirschtomaten, Fenchel,
Paprika, Thunfisch™, rote Zwiebeln, Oliven



BI0 PIZZA CLASSICO {BI0 PIZZA CLASSICO

BIANCA e & 6,90€/9,10€ i DIAVOLA @ ik 17,30€/20,50¢
Olivenol von La Selva, Rosmarin, Fleur de gTomate, Mozzarella, scharfe Salami,
Sel, Oregano ;Peperoni
MARGHERITA @ "% 10,80€/13,60€ : VEGETARIANA N * 18,60€/23,30€
Tomate, Mozzarella, Basilikum ;Tomate, Mozzarella, Aubergine,

+ §Zucchini, Champignons, Fenchel, Paprika,
FUNGHI 6 % 12,30€/15,90€ :

: Kirschtomaten, Oregano

Tomate, Mozzarella, Champignons :
P - RUCOLA @ MEC 18,60€/23,30€
PUGLIESE a ﬂ 12’30€/15’90€ Tomate, Mozzarella, Rucola,

Tomate, Mozzarella, rote Zwiebeln gKirschtomaten, Parmigiano Reggiano,

NAPOLETANA a w 13.70€/17 . 30¢ Olivenol von La Jdelva
Tomate, Mozzarella, Sardellenfilets™, BUFALA “

Kapern, Oregano

18,60€/23,30€

;Tomate, Mozzarella di1 Bufala,

PROSCIUTTO é = 14,60€/18,50€ Kirschtomaten, Basilikum, Olivenol von

lTomate, Mozzarella, gekochter Schinken von L salva

Salumificio Pedrazzoll L STAGIONI a 18.60£/23. 30¢
REGINA o i‘:‘? 15.90€/19, 90€ Tomate, Mozzarella, gekochter Jchinken von

Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken { FHGERREEC L BULLERNS ERRBIRAL, LOaNpEnnns

von Pedrazzoli, Champignons CAPRICCIOSA @égﬁ’ 18,60€/23,30€

* _' -
o Fa 9.
- A_" ] ) h;
a
o :

: 17,10%/20,50’€ . Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken
lTomate, Mozzarella, Mailandersalami

évon Pedrazzoll, Artischocken,

von Pedrazzoli, Oregano ;Champlgnons

Wihle deine Pizza aus zwei verschiedenen GroBen. o26cm/236¢cm



310 PIZZA CLASSICO {BI0 PIZZA SPECIALE

SALSICCIA g #2 19,90€/24,40€ : BIANCA LARDO —S{j#* 10,20€/12,90€
Tomate, Mozzarella, Salsiccia ; Olivenol von La Selva, Rosmarin,
von Pedrazzoli, rote Zwiebeln, Fenchel, § Lardo von Herrmannsdorfer, Fleur de

Oregano ; Sel, Oregano

' ;.V'j' -

CINQUE FORMAGGI - <+  19,90€/24,40€ : FINOCCHIONA @ ™™  19,20€/23,90¢

Creme fraiche, Mozzareila, Taleggio, ; Tomate, Mozzarella, Rucola, Fenchelsalami
Parmigliano Reggiano, Gorgonzola, ; von Pedrazzoli, Kirschtomaten, Olivenol
Bergkdse ; von La Selva

TONNO @ 19,90€/25,20¢
BIO TOPPINGS Tomate, Mozzarella, Thunfisch™,

: rote Zwlebeln
KRAUTER & GEWURZE k1/gr 0,80€/1,45¢€ VALTELLINA ‘ /* 19,90€/25,20€
Z’B: Basilikum, Rosmarin . Tomate, Mozzarella, Sidtiroler Speck,
GEMUSE k1/gr 5,00€/4,20¢ ; lTaleggio, Kirschtomaten
z.B. Kapern, Ol1iven : y
KASE & ARTISCHOCKEN k1/gr 3,75€/5,30€ PERE GORGONZOLA e 20,50€/25,604
z.B. Parmigiano Reggiano ; Creme fraiche, Mozzarella, Gorgonzola,
FLEISCH k1/qr 3,75€/5,30€ : Birne, Walniisse
z.B. Bio Prosciutto di Parma f
FRISCHER TRUFFEL* k1/gr ,,00€/5,80¢ i |IROLESE & 20,50€/25,60¢

: Creme fraiche, Mozzarella, Bergkase,

Deine Wunschkombination ist nicht dabei? ; Kartoffelsplitter, Sudtiroler Speck

Gerne buchen wir dir verschiedene § P e
- ARTICIA & %35

20,50€/25,604

IEppLAgS BELOCE wahi, é Creme fraiche, Mozzarella, Artischocken,

[ucchinl, Salsiccia von Pedrazzoll



310 PIZZA SPECIALE {BI0 PIZZA VEGAN

RUCHETTA -~ Vg 20,50€/25,60€

Creme fraiche, Mozzarella, Rucola,
Bresaola, Kirschtomaten, Parmigiano
Reggiano, Olivenol von La Selva

v--—_,t- . |

PARMA @

Tomate, Mozzarella, Rucola, Parmigiano

Reggiano, Parmaschinken von Pedrazzoli,
Kirschtomaten, Olivenol von La Selva

Creme fraiche, Mozzarella,
[1egenfrischkdse, Walnusse, Honig

SALAME AGNELLO

Tomate, Mozzarella, Artischocken,
Auberginen, Lammsalami von Landfrau,
Oliven, Oregano

TARTUFO

Creme fraiche, Mozzarella, weifle Truffel
Butter, frisch geriebener schwarzer

Triffel”

- NAPOLETANA VEGAN

. Tomate, Kapern, schwarze Ol1iven,

4 STAGIONI VEGAN @g&SEf
22,80€/28,50€ :

;Champignons, Peperonl, Olivenol

— . CAPRICCIOSA VEGAN g5
y o 23,60£/29,80£

gChampignons, Olivenol von La Selva

 VEGAN
24,50€/30,80€

;Fenchel, Kirschtomaten, Paprika, Oregano,

30,80€/38,70€

N .

BN 13 20€/16,80€

§0regano, Olivendl von La Selva

W717,30€/20,90€

Tomate, Artischocken, schwarze Oliven,

évon La Selva

’
/_—

W 17,30€/20,90€

Tomate, Artischocken, Aubergine,

17.,30€/20,90€

Tomate, Aubergine, Zucchini, Champignons,

§OIiven61 von La Selvas

- PIZZA SAISONALE
;Neben
;Pizzen

den hiler aufgerhrteng

kreleren wilr regelmaliiqg:
: besondere Pizza-Varianten mit:
: saisonalen [Zutaten wie grinem:

gSpargel, Maronen oder Burrata.

Wihle deine Pizza aus zwei verschiedenen GroBen. o26cm/236¢cm



310 NACHSPETSEN {BI0 KAFFEE

TIRAMISU 6,90€ : ESPRESSO 2,80%

Mascarpone, Jahne, Kaffee, Loffelbiscuits ESPRESSO MACCHIATTO 3,20€
PANNA COTTA 6 90 | ESPRESSO DOPPIO 5, 40€
Milch, Sahne, Vanilleschote, Gelatine, . ESPRESSO DOPPIO MACCHIATTO >,90¢€
Frdbeermousse - CAPPUCCINO 3,90€
IS8 KBUEAT ELES 3506 | LATTE MACCHIATTO 5,10€

: AMERICANO 3,90€

Pizza Bianca, Nuss Nougat Créeme, Birne

 TEE b, 30€

;EarlGrey, Frichte, Pfefferminze

DEL FIORE GELATO 150ml Becher 0,40€

Haselnuss, GrandCru-Schokolade, Zitrone-

Ingwer, trdbeer-Minze Gerne bereiten wir unsere Kaffee-

DEL FIORE AFOGATO 7,50€ Spezialitdten auch mit Bio Hafermilch zu.
Vanilleels mit Espresso ;
1810 DIGESTIF
- LIMONCELLO 4cl 6,50€
éLimoncello von der Brennerel Walcher
- GRAPPA WEISS &4cl 6,90€
éGrappa von La Selva
. GRAPPA BRAUN Lcl 7,20€
éGrappa von La Selva aus dem Holzfass
- MONDINO AMANERO &4cl 7,20£

;Kréuterlikﬁr aus Bayern



810 LIMONADEN

WASSER §

ST. GEORGSQUELLE 0,331 3,90€ : NOW LIMONADEN 0,331 4, 30€
still, medium § Holunderblite, Sunny Orange, Orange Cola,
ST. LEONHARDS QUELLE 11 7,50€ : “O1% Tresh temor

still, medium - AQUA MONACO 0,251 L, 30€

Tonic

ST. LEONHARDS SONNE & LICHT 11  8,50% :
Sonnenquelle, Lichtquelle :

310 SAFTE & SAFTSCHORLEN HBIO BIER

BEUTELSBACHER SAFTSCHORLEN 0,331 4,30€ : LAMMSBRAU 0,331 4, 30€
Apfelschorle naturtrib, Cassis Schorle, ; [[[1sch Edelpils, Alkoholfrel

Rhabarber Schorle AMMSBRALU 0,501 5 00€
BEUTELSBACHER SAFTE PUR 0,251 b, 50€ Urstoff Hell, WeiBbier, Radler,
Apfelsaft naturtriuber Direktsaft, schwarze § Weilbier Dunkel Alkoholfrel

Johannisbeere Schweinsbriu 0,31/0,51 4,30€/5,40€

; vom Fass (in der Filiale Schwabing)



